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DES PALMIPEDES SELON
LA TRADITION FRANCAISE

Afin de rester en harmonic
aver les traditions réglonales fran-
catses, fes palmipédes dlenss dans
be but de produire du Fole Gras
sont des oles (Anser-anser), des
canards  de  Barbaric (Cairina
Moschata) ou  des  canards
mulards, issus du coisement de
canes Pékin Communes (Anas pla-
tyrhyneos) avee des canands de
Barbarie.

Lorsqu'fl s'agit de canard, seuls
les Foies Gras ohienus 3 panir
animaux miles peuvent dre
commuercialisés. afin de conserver
T wrackition et mainenic la quakin
frangaise.

DES ANIMAUX D'ELEVAGE
EN NOMBRE CONTROLE

Ainsi que l'expérience I'a man-
wé, il importe de rechercher un
développement harmonicux des
animaux dans be respect de Fenmvi-
ronnement ot de b capacied négle-
mentée du site d'accucil

DES I;F EUNES S'I.l'

DE COUVOIRS M:II.EF.E

Sculs des canetons et olsons,
en provenance de couvoirs agrsés
ot comniés par les auporités sani-
Eaires compétentes, sont accueillis
dans des bdtiments aux normes,
ayant fait Fobjet dun plan. sani
takne,

| ARTIGLETY

UN ESPACE VITAL
INDIVIDUEL IMPORTANT
Les jeunes regoivent quoti-
soins atentifs ot
font Fobjet d'un suivi sanitaine ef
prophylactique. Tls vivent dans e
confort despaces vasics et rigou-
reusemcnt cntroicnus, bénéficlang
d'agération, dune  hygromérrie
controlée, de lumiére, de chaleur
et de calme ; alimentation et ean
leur sont distrib en abone

I'.'m A

A tous les stades de leur crois-
sance, be bien-tre des animaux est
strictement observé el lorsgque
leurs plumes protectrices ont
pouss, fls one droit 3 un parcours
extéricur, bien entretenu et spa-

ARCOURS

Cieux.
Tk sunit protégs contre ks pré-
dateuss et peuven! disposer d'abris
contre les intempéries.

i
DES SOINS VETERINAIRES
Le strict respect de b ligisla
tion constitue un gage de banne
santé des animaux ot donc des
prodults de qualité pour les
mateurs.

COTSOMT
Tiout éleveur de palmipedes 4
fuke: yras se dni! _dabserver scm-

dance.

' PrOCCSsIS
Emnliun. qui et réalisé avec la

phus grande anenton ot le plus
grand soin par des professionnels,
les prodocoles d'hygitne appli-
cubles aux personnels ot aux équi-
pements, locaux et instaliations
diverses sont

sp(-dﬂudom 5l||!u|é\!l par ks

un dﬂﬂdﬂi dwwrmétﬂ wm—
mun par ke fabricant &1 ses fournis-
s

st affectée & chaque ot e permet
de wirifier, en permanence, la rela-
tion entre Parigine des Foles Gras
et le produit finl, Cetie fiche com-
porte au minkmum des ééments
d'identification, les dates des diffé-

observis, En
:l(md[ tbc la du[ne du

rentes i (paroge, dével-
nage, assabsonnement. pochage.).
ansi que les les conditions de traive-
ment

Les Foies Gras doivent dtre
conformes 3 un certain nombre de

Buropéenne, en 1995, le poids
minimum de commencialisation

matiére de mcn\ vﬂd’tll\:irw
n'utilise que des substances :lulr:rl
sées.

LE RESPECT DES CONSOMMATEURS

des Foles Gras crus est de 300 g
pour le Foe Gras de canard et de
ADD g pour be Foie Gras diole.

s des pr
duisant a l'obtention

dition, 'observation de la régl i
de productions de noble spécificité définies par des Appellations.

LE BIEN-ETRE DES ANIMAUX

base de céncales et de roléagh-
neux pouvant ére produits sur
T'exploftation ; lorsque 'éleveur
fadt appel 4 un foumnisseur exté-
rieur, il doh sassurer auprés de
coluici de la composition exacte

des :-llmcnmpd bui soont liveds,
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duits de qualité,

dhesguelles [l est obligatolre d'obe-
nir une auorisation des Pouvolrs

ics.

Pour un bon subv, Mnerpro-
fession recommande de s'en tenir
4 un nombre misonnable dani
MAUX par personne responsable,

LE GAVAGE : UNE ALIMEN-
TATION PROGRESSIVE
Cet usage cst né de l'observa-

tion ancestrale du conmportement
animaux avant la migration.

la perio-h diengraissement, il est

tion de la du mals

ks et dandi

COnSmmeE,

4 la réglemen-
razion, iute adméndsration de sub-
stances médicanenieuses est radi-
callemen: intendite pendant cele
périnde.

Dans des locaux impeceables,
bien éclainés et bien ventilés, I'ali-
mentation est donnée avec dou-
ceur et dexiéritd par P'éleveur quil,
fout au long de cetie période, i rai-

son de 2 ou 3 nepas par 24 heures,
sdunlaewpkmdu:nrcmpl;

mesis, 3 P
peostuction de Foie Gmdc q\nllr
1, Tt y sont

ment, dits Mige

EXPI
EN NOMBRE SUFFISANT
Le décret 95625 du 6 mai 1995
fixe un seull, par exploftant, de
1000 places de gavage, awdeld

garamis un pourcentage de trulfes
el moins 3 %

Un décret de 1993 fixe que
seules peuvent porer lappel
lativn gasronomique "Fole Gras®,
les préparations contenant unigue-
ment du Fole Gras: le Fole Gras
enticr (Fole Gras entier ou un ou
plusicurs lobes de Fole Gras), ke
Foie Gras (morceaux de lobes
aggloménés) et le bloc de Foie Gras
(Foles Gras reconstitués pouvant
comparter  des  morcedux  de
lobes).

En France, plus de 30,000 familles vivent de cette tradition. Elles ont a coeur d'assurer le bien-éire des animaux ; m&f, en effet, des oles ou des

A noter que le fole d'un palmipéde qui retourne dans son pré

de fle qu'ont ceriains
ou de pouvoir accomplir les longs trajfels mig

Le Foie Gras est un mels

Le Foie Gras cro es générale-
ment présenté sousvide Au tou
cher, il est i L fois ferme &1 souple,
ef présenie une belle coubeur de
beige/ivoire & jaune ooé. Il doit
dtre conserve i une rempénnine
comprise entre 0 ot 4°C.

Le Foie Gras frais a subi une
culsson Iégire. 11 dolt étre conser-
wét au maximum 30 jours entre 0 et

*C
Le Foie Gras micult ou semi-

onmprise entre 0 et §°C

QU’EST-CE QUE LE FOIE GRAS ?

une courbe

llhpmmaumd APPOFLS en nour-
riture.

NI‘DI.EGRJ\S Duum"
PREHJEREQ UALITE
Du mals cst distribué, ufin
d'obtenir en 2 semaines environ
selon Fespéce, un beau Fode Gras,
dont la coluration variera en fonc-

Le Fole Gras appertisé (oonser-
we) a regu un trailement ther-
mique. Om peut le conserver plu-
sieurs années dans un endroit irals
€180

Tewites ces préparations obéis-
sent @ un dispositil wés strict de
fabrication.

UN ETIQUETAGE LOYAL
POUR DES PRODUITS
LOYAUX

Les différentes préparations
portant Fappellation "Foic Gras”
sont offertes sous des formes radi-
tionnelles ou scuelles de présen-
tdon : bocaux, wn‘lm-s. bodtes

animaox afin de s'assurer quiils
vivent dans de bonnes conditions.

Toutes les manipulations lifes
aux transferis des animaux sont
réalisées calmement par los ros-

bles. Pour le transpon, les
animaux sont placds dans des vehi-

pésdcsémrlﬂoﬂslﬂnquﬂane

seniassent pas,

UILLE DE ROUTE

ET ACCUEIL DES ANIMAUX

Lors du transfert, chague grou-

pe danimaux s accompagné

d'un bordereau précisant be lieu de

production, Feffectif, la semaine

de mise en devige, le numéno du
ot drélevage, e

A Parrivée, les animaux sont

regroupés sur un sitle propre el
.

un agrément CEE. Lanesihésle, par
decuonarcose avant salgnée des
animaus, est ohliganire. Ele dolt
érre réalisée & Faide d'un apparedl
agrid par ke Comié Technique
d'Agrément  des  Matéricls
d'Abattage, et fisant l'objet d'un
entreticn fgoureus

poids, la lise des ingrédients,
dplces ot aromales, la dawe limise
de conscrvation (DLC) pour les
produits crus e1 les semi-conserves
o 3 date lmite dutilisation opt-
male IDLUDJ]poul hpnmmm
nppeniséa. 3 tempéramre de

. Midentification du
Iol.!aglfmmtnnﬂllteeth(ooﬁ
données de lemballcur.
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LES AUTRES PREPARA-
TIONS COMPORTANT
DU Ffr% GRAS

Il existe diffézentes prépar-
tions dont la eneur en Fﬂchw
peut varier : pm'nr_uq)le palf:dl

métal, b
ments ﬂmu sous-vide, etc_

Leurs éliguetics mentionnent
Fappellation exacie ainsi que le

75 % minimum de Fole Gras, les
mousses de fole d'oic ou de
canand comportent 50 % minkmum
de Foic Gras.

f les p ip en pa r, d se

de trés

fon aprés gé

afin de supporter Uhiver
on:mumleﬁde(x‘m

oblet, g
par des personnes vivant en harmonie avec la nature et les animanx, miaillons d'une chaine deologique qu'lls respectent.
La tradition du Foie Gras s'est perpétude ef affirmée dans certaines régions comme UAlsace ou bien le Sud-Ouest oft la conservation des aliments par la technique du confit
dtait base vitale d de la p

Un Fole Gras est obligatoirement le fole sain d'un animal adulte, élevé en plein air:.

tout aussi

(Memrhrréwrm‘bﬁm"AW 1994},
1 arrive de penser que ce qui est appellé le gavage est un long moment d'élevage ; en fait, il ne dure que 2 semaines environ, il est

ds, sains et es, d

d'une als

2 ou 3 fois par 24 heures selon lespéce.
Ce geste ne stresse pas les animaux, comme le démontre une récente étude - INRA 1995,
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